BATSELIER

QERS
KWALITEITS

VLEES

Japanse tafelgrill
(min. 4 personen)

€ 33,00 / pers.

 Japanse tonijnsteak, reuzegamba’s,
rundsreepjes teppan yaki, kipsaté yaki
tori, lamskroontje, bocconyaki, traaggegaard
buikspek, kruidensteak kyoto

« Groenteschotel: stokjes met
krielaardappeltjes, stronkje van babywitloof,
champignons gesneden, paprikareepjes,
boontjes met spek, courgettesneetjes,
gesneden ajuinringen, Japanse wokgroenten

e Zoet-zure sausjes.

Huur van teppan yaki-bakplaten

€ 6,00 / stel (2 a 3 personen)
€ 8,00 / stel (4 a 5 personen)
€ 10,00 / stel (6 a 8 personen)

DINSDAG ...

KELIJKSE PROMO'S

. RUNDSWORSTEN 2 + 1 GRATIS

WOENSDAG .. RUNDS BLINDE VINKEN 2+ 1 GRATIS
DONDERDAG .. RUNDSGEHAKT 1kg + 500 g GRATIS

VRIJDAG ... HAMBURGERS 2 + 1 GRATIS

ZATERDAG .. KIPPENGYROS & PITAVLEES 1kg + 500 g GRATIS

Fondueschotel
(vanaf 2 personen)

€13,90 / pers.

Sappige, malse vleesbrokjes die u laat
pruttelen in olie. Rundsvlees, varkensvlees,
kip gepaneerd, kalkoen met gerookt spek en
gepaneerde balletjes.

Primeurfondue
(vanaf 2 personen)

€14,40 / pers.

Sappige stukjes vlees, heerlijk gemarineerd
rundsvlees, varkensvlees, kip, kalkoen, balletjes
en worstjes.

Gourmetschotel
(vanaf 2 personen)

€ 15,60 / pers.

Mini-tournedos, chipolata, gepaneerd
kalkoenlapje, kippensaté, cordon bleu,
medaillon van varkenshaasje, lamskotelet,
mini-vink en hamburger.

4 hoofdgerechten

(verkrijgbaar vanaf 4 personen)

€16,50 / pers.

 Varkensmignonette provencaal: varkensvlees,
groenten, saus en pasta

* Rundsreepjes pikant: rundsvlees,
groenten, saus en pasta

« Exotische kip: kip, groenten en fruit,
saus en rijst

+ Lamsvlees: lamsvlees, groenten, saus en pasta

€ 6,00 / stel

Huur van wokstel

&
Gourmet van de chef
(vanaf 4 personen)

€16,80 / pers.

Merguez, souvlaki, duivelsteak, hamburger,
gemarineerde kipfilet, lamskroontje, kalkoen-
steakje, scampibrochette, sparerib en bocconcini.

Steengrill
(vanaf 2 personen)

€15,60 / pers.

Voor de liefthebbers van een lekker stukje vlees:
rundstournedos, kalkoenlapje, chipolata,
hamburger, cordon bleu, varkenstournedos,
lamskotelet, kippensaté en minivinkje.

Groenteschotel
(vanaf 4 personen)

€6,00 / pers.

Vers geraspte wortelen, komkommer, sla mix,
tomaat, pastasalade, aardappelsalade

Trio koude sausjes (+ 270 g) €3,20
Tartaar, cocktail en andalouse

KAASPLANK

vanaf 4 personen
- Als hoofdgerecht (250 g) € 16,50 / pers.
« Als dessert (150 g) €11,50 / pers.

Kazen gegarneerd met noten en fruit en
voorzien van naamkaartjes



€120 / 4 personen

Aperitief Hoofdgerecht

* koud: paarden droge worstjes & hartige + Portie Dendermondse paardenworsten
stokjes van paard met peperkoek of Grembergse generaaltjes
« warm: dendermondse kopvleeskroketjes « Voorzien van saladebar, frietjes en mayo
+ 2 flessen Aymon bier

Voorgerecht

+ Dendermonds kopvlees met Dessert
mosterd/garnituur & ros beiaardpaté « Dendermondse vlaai

Tapas schotel (4 - 6 personen) €40,00 / st. Voor recepties en eindejaarsfeestjes op het
werk of thuis. Rijkelijk belegd en afgewerkt met

« olijven, croc sec, ansjovis, kappertjes, feta,
groentjes.

half zongedroogde tomaten, peppadew,

hori h k k . . .
chorizo, parma ham, oude kaas/mosterdkaas . Gevuld met 40 minisandwiches

+ gepresenteerd op porselein bord

€ 65,00 / fantasiebrood
. . 4 Soorten salades, 4 soorten charcuterie.
Tapas Atelier Batselier € 25,00 /2 pers. Extra sandwich €1,55 / st.

€45,00 / 4 pers.
« Tapenade’s, apero sticks, pepadew, olijven, +  Gevuld met 40 luxepistolets
kappertjes, 7 soorten ambachtelijke € 80,00 / fantasiebrood
huisgemaakte charcuterie, gepresenteerd in Extra luxe pistole €1,95 /st

houten box Garnaal, parmezan, rucola, krab,

zongedroogde tomaten, parma, filetto
Hapjes pan (4 - 6 personen) €32,00 / st.

¢ Grillworst, kippenboutjes, gekruide balletjes,
spare ribs, kip grillworst, chicken bonbons,
dipsaus

* huur pan: € 10/ st.

Klassiek (vanaf 4 pers.) €11,50 / pers.
Camembert schotel €35,00/ st.

Natuurham, beemsterkaas, salami, kippenwit,
(4 - 6 personen)

rauwe ham, vleesbrood, varkensgebraad,
« met ambachtelijk huisgemaakte vleeswaren krabsalade, préparé, tonijnsalade

* 10 minuten op 180 graden

Luxe (vanaf 4 pers.) € 14,50 / pers.
Raclette schotel (4 personen) € 55,00 / st. Natuurham, ganda ham, kippenwit, filetto,
« Zwitserse en Franse kaas, 6 soorten franse kaas, paté + confijt, rosbief, krabsalade,
ambachtelijk huisgemaakte charcuterie, préparé, garnaalsalade

gekookte krieltjes, augurkjes, uitjes en sausje
* huur toestel: € 10 / st.

Rauwkostschotel €15,00 / st.

(4 - 6 personen)

« radijsjes, bloemkool, wortel, komkommer,
mini tomaat, mais, krielaardappelen en
selderstengels, dipsausjes

Carpaccio van ananas * carpaccio
gerookte zalm - pasta salades
rundspastrami ¢ kipcarpaccio

Parma ham & meloen - vitello tonato
tomaat-mozzarella < antipasti tapas
broodjes ¢ rundscarpaccio

€175 (4 - 6 personen)

vanaf 10 personen € 27/pp



Uw keurslager Batselier geeft je enkele suggesties uit zijn lekker vers e
vleesassortiment. U kan dit naar eigen keuze aanvullen met onze =
dagverse zomerse groenteslaatjes en zelfbereide sauzen. )‘9
4’/‘, K

Aperitiefhapjes

«  Minisaté €1,30/st.
«  Kippendrum €0,65 / st.
«  Aperospek €1,30/st.
+  Scampibrochette (2 st.) €2,00 / st.
+  Grillworst op spies €1,30 /st
Barbecue assortiment

. Scémpibrochetté €5,50 / st.

(5 op een stokje)

+  Zalmmoot in papillot €5,50 / st.
« Forel met fijne groentjes  €5,50 / st.

Vraag gerust naar de suggesties van de chef:
Traaggegaarde American rib, Dry Aged vlees,
iBerico koteletten, worstjes, etc...

Tapas barbecue incl. 6%
(min. 4 personen)

Tapasbarbecueschotel (vanaf 4 personen)
Vuurpijl « Ardeens balletje « Vleeslolly '
Grillworstspies « Varkensbrochette
Gekruid ribbetje « Kippenbrochette
Kippenmedaillon « Kippenknots
Scampibrochette

-

Dit alles mooi op een schotel gepresenteerd
met garnituur en koude sausjes.
Huur van het toestel €10,00/ st.
(zonder kolen & brandpasta)

Amica Barbecook: leuk om te geven,
fantastisch om te krijgen.

Gedurende de zomermaanden maken wij tal
van nieuwigheden.

€13,50 / pers.

Degustatiebarbecue
(min. 4 personen)

€16,80 / pers.

«»  Een combinatie van kleine lekkernijen

voor op de barbecue of grillplaat, mooi
gepresenteerd op schotel met koude sausjes.

» Mergueze, souvlaki, duivelsteak,
gemarineerde kipfilet, hamburger,
lamskotelet, kalkoensteak, scampispies,
sparerib, bocconcini

PAKKET 1 €6,50 / pers.

Barbecueworst « Gemarineerde kipfilet
Mergueze « Gemarineerde varkenssaté

PAKKET 2

€6,50 / pers.

Kaasworstje + Gemarineerde varkenssaté
Gemarineerde kotelet « Kippenbout

PAKKET 3 €9,70 / pers.

Pekingsaté - Barbecueworst
Rode duivelsteak < Lamskotelet - Ribbetje

PAKKET 4

Milanees worstje * Rundssaté
Kalfstournedos « Kippenbout

PAKKET 5

Mixbrochette ¢« Tournedos ¢ bocconcini

Stelt u liever zelf uw pakket samen?

Geen probleem, we hebben het voor u, op
bestelling. Vraag gerust inlichtingen, we helpen
u graag voor het slagen van uw tuinfeest!

Pakketten vanaf 4 personen

€12,50 / pers.

€13,90 / pers.

GROENTEN

SAUZEN

Vanaf 4 personen. Al onze groenten zijn uiterst
vers en zelf gesneden.

Basis 1: standaard € 6,50 / pers.

« Assortiment verse groenten: tomaten,
komkommer, wortelen, slamix,
aardappelsalade, pastasalade en stokbrood.

 Sauzen: tartaar, curry, provencaal en cocktail

Basis 2: uitgebreid €9,00 / pers.

« Assortiment verse groenten: tomaten,
komkommer, wortelen, slamix, bloemkool,
broccoli, prinsessenboontjes, rode
bietsalade, pastasalade, aardappelsalade,

aardappel in de schil en stokbrood.

 Sauzen: tartaar, curry, provencaal en cocktail

Basis 3: luxe

- Pastasalade, Griekse salade, Italiaanse
salade, asperge-broccolisalade, Spaanse
salade, rode bietsalade, rucola-mix,
krielaardappelen en stokbrood

+ Sauzen: tartaar, curry, provencaal en cocktail

Speciale prijzen voor grote hoeveelheden of verenigingen.

€12,00 / pers.

Koud €12,00 / kg.
look, tartaar, curry, andalouse,

cocktail en Provencaal

Warm -€15,00 / kg.

peper, champignon, mosterd,
roze peper, barbecue en bearnaise

Wij komen ook bij u thuis bakken vanaf 40 personen.



S
KWALITEITS

VLEES

5 x 5 soorten burgers:
Chorizo - kip - rund - kaas - natuur

4 sausjes « 10 soorten garnituur . 25 broodjes

ATELIER BATSELIER

Heirbaan 259, 9200 Sint-Gillis, Dendermonde
Tel. 052 21 59 87
keurslagerbatselier@skynet.be

BE 0439 211 644

o TN

OPENINGSUREN

Maandag gesloten
Dinsdag  Doorlopend van 07:30 tot 18:00
Woensdag Doorlopend van 07:30 tot 18:00
Donderdag Doorlopend van 07:30 tot 18:00
Doorlopend van 07:30 tot 18:00
Doorlopend van 07:30 tot 17:00

van 07:30 tot 12:30

Vrijdag
Zaterdag

Breughelbord €29,50 / st.

4-6 personen.

Stukjes witte en zwarte pens, gebakken
balletjes, kopvlees, mini droge worstjes,
kaasblokjes, rauwe ham v/h huis, mosterd

Breughelschotel
Verkrijgbaar vanaf 4 personen.

Boerenham, witte en zwarte pensen van het huis,
balletjes uit de oven, boerenkop met mosterd,
droge worst, paté van het huis, gebraad,
augurkjes en ajuintjes, vlaaien, rijstpap

Breughelbuffet
Verkrijgbaar vanaf 20 personen.

Boerenham, witte en zwarte pensen van het
huis, balletjes uit de oven, boerenkop met
mosterd, droge worst, assortiment patés,
gebakken kippenbout, salami, lunchworst,
platte kaas met radijs, vlaaien, rijstpap

Gemende sla, geraspte wortelen, tomaten,
broodjes en boter, fruit, appelmoes, kriekjes,
uienconfijt, aardappelsalade

CATERING - EV

PRIVATE PARTIES -

SCAN DE
QR-CODE
VOOR
FORMULES
& PRIJZEN

€16,20 / pers.

€29,50 / pers.

Koud buffet 1

Verkrijgbaar vanaf 10 personen.

€17,80 / pers.

Parmaham met meloen, beenhamrolletjes

met asperges, gebakken kippenboutje,

tomaat gevuld met grijze garnalen, eitje garni,
varkensgebraad met prinsessenboontjes, verse
groenten, aardappelsalade, broodje en fruit

Koud buffet 2

Verkrijgbaar vanaf 10 personen.

€22,00 / pers.

Parmaham met meloen, beenhamrolletjes met
asperges, gebakken kippenboutje, tomaat ge-
vuld met grijze garnalen, pastei van het huis,
gerookte zalm, gerookte heilbot, eitje garni,
verse groenten, aardappelsalade, broodje en
fruit

Koud buffet 3

Verkrijgbaar vanaf 10 personen.

€ 29,50 / pers.

Zalm ‘court bouillon’, tomaat gevuld met grijze
garnalen, gerookte zalm, gerookte heilbot,
parmaham met meloen, beenhamrolletjes met
asperges, pastei met confituur, gebraad met
boontjes, verse groenten, aardappelsalade,
broodje en fruit





